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L’Oleificio Morettini ha inaugurato un impianto con tecnologie digitali per innalzare la qualita del prodotto

E’ savinese il primo frantoio 4.0

Controllo
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frangitura
alla
gramolazione

MONTE SAN SAVINO

B L'Oleificio Morettini ha inaugura-
to il primo frantoio 4.0 della provin-
cia di Arezzo. La raccolta delle olive
attualmente in corso & stato il mo-
mento per attivare un innovativo
frantoio ad alta tecnologia dedicato
alla produzione di olio extra vergine
di qualita. 11 nuovo impianto, deno-
minato SuprEvo, & stato progettato e
realizzato in una struttura adiacente
allo stabilimento savinese dell’Oleifi-
cio Morettini con 'obiettivo di garan-
tire un forte sviluppo al settore olea-
rio attraverso l'applicazione di stru-
mentazioni all’avanguardia per un
miglioramento e un pieno controllo
digitale di ogni fase di lavorazione
dell’oliva.

Dal lavaggio all’asciugatura, dalla
frangitura alla gramolazione attraver-
$0 uno scambiatore termico che con-
sente la regolazione della temperatu-
ra: il frantoio 4.0 permettera di rego-
lare tutti i passaggi a seconda delle
caratteristiche delle olive e dell’olio
desiderato, il tutto coordinato da un
gestionale che permette l'intercon-
nessione di ogni processo di lavora-
zione e il controllo da remoto.
L'esperienza di questo frantoio sara
in futuro ulteriormente sviluppata at-
traverso progetti e percorsi didattici
volti a rendere fruibile questo locale

per divulgare la cultura dell’olio ex-
tra vergine d’oliva, mentre € in can-
tiere I'ideazione di una linea specifi-

Un olio con “SuprEvo”

L’ultima raccolta ¢ stata I'occasione

per avviare la nuova esperienza

ca di prodotti con il marchio “SuprE-
vo”.
“L’investimento per realizzare il fran-

Un ospite
illustre

La famiglia
Morettini
qui
fotografata
insieme

al celebre
chef
Alessandro
Borghese
ha dato il via
al frantoio
4.0

toio 4.0 - commenta il responsabile
commerciale e marketing Alberto
Morettini, - € motivato dalla volonta
di favorire un ulteriore innalzamen-
to della qualita delle diverse tipolo-
gie di olio che distribuiremo in tutto
il mondo, consolidando I’eccellenza
della provincia di Arezzo nel settore
oleario. Questa finalita e espressa an-
che dallo stesso nome SuprEvo che
combina l'idea della perfezione di
prodotto e processo con la sigla
dell’olio extravergine d’oliva”.



