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L’olio prodotto con il dlgltale

ecco la svolta hi-tech

dell’extravergine Morettini

MONTE SAN SAVINO

Olio e tecnologia a Monte San
Savino, nasce il primo frantoio
4.0, un impianto con tecnologie
digitali per innalzare la qualita
dell’olio. E I'Oleificio Morettini ad
aver inaugurato il primo frantoio
4.0 della provincia di Arezzo. La
raccolta delle olive attualmente
In corso ha rappresentato un mo-
mento importante per la storia
dell’azienda di Monte San Savino
che, forte di quasi settant’anni di
attivita, ha completato e iniziato
ad utilizzare un innovativo franto-
0 ad alta tecnologia dedicato al-
la produzione di olio extra vergi-
ne di qualita.

Il nuovo impianto, denominato
SuprEvo, é stato progettato e rea-
lizzato in una struttura adiacente
allo  stabilimento  savinese
dell’Oleificio  Morettini  con
I'obiettivo di garantire un forte
sviluppo al settore oleario attra-
verso |'applicazione di strumenta-
zioni all’avanguardia per un mi-
glioramento e un pieno controllo
digitale di ogni fase di lavorazio-
ne dell'oliva. Dal Ilavaggio
all’asciugatura, -dalla frangitura
alla gramolazione attraverso uno
scambiatore termico che consen-
te la regolazione della temperatu-

ra: il frantoio 4.0 permettera
all’Oleificio Morettini di regolare
tutti i passaggi a seconda delle
caratteristiche delle olive e
dell’olio desiderato, il tutto coor-
dinato da un gestionale che per-
mette l'interconnessione di ogni
processo di lavorazione e il con-
trollo da remoto. L'esperienza di
questo frantoio sara in futuro ul-
teriormente sviluppata attraver-
SO progetti e percorsi didattici
volti a rendere fruibile questo lo-
cale per divulgare la cultura
dell’'olio extra vergine d’oliva,
mentre e in cantiere |'ideazione
di una linea specifica di prodotti
con il marchio «SuprEvon».

«L’investimento per realizzare |l
frantoio 4.0 - commenta il re-
sponsabile commerciale e marke-
ting Alberto Morettini, - € motiva-

to dalla volonta di favorire un ul-

teriore innalzamento della quali-
ta delle diverse tipologie di olio
che distribuiremo in tutto il mon-
do, consolidando [|‘eccellenza
della provincia di Arezzo nel set-
tore oleario. Questa finalita e

‘espressa anche dallo stesso no-

me SuprkEvo che combina l'idea
della perfezione di prodotto e
processo con la sigla dell’olio ex-
travergine d’oliva».
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